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Horaires Bar

Lundi-Vendredi : 7h-14h / 17h-22
Samedi : 8h-14h / 17h-22

Dimanche : 8h-12h30 / 17h-20h

Horaires Restaurant

Lundi-Samedi : 11h45-14h /19h-21h

Dimanche : Fermé

Beeuf (Suisse)

Cheval (Uruguay) « Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance non hormonaux tels que
les antibiotiques »

Poulet (Suisse)

Crevettes (Vietnam)

Perches (Russie)

Pain et Croissant (Suisse & France)

Truite saumoné & saumon (Italie & Norvege)

Pain et Croissant (Suisse & France)

TOUS NOS PLATS PEUVENT ETRE SERVIS SANS PORC ET ADAPTATION SI ALLERGIES




Les entrées/salades

Salade verte

Salade mixte
(Salade, crudités)

Salade de chévre chaud
(Salade, crudité, toast miel)

Salade Nigoise
(Salade, tomate, poivrons, haricot, ceuf, thon)

Salade César
(Salade, poulet, ceuf, croutons, parmesan, sauce césar)

Cro(Qte aux morilles

(Pain grillé, sauce morille)

13.-

14.-/23.-

13.-/21.-

14.-




Nos viandes aux grilles

Entrecéte de boeuf (180Gr)
Entrecéte de cheval (1806r)

Escalope de poulet (180Gr)

Avec deux garnitures au choix Une Sauce au choix
+» Riz pilaf «* Poivre vert
s Pates +«» Café de Paris
** Frites s Forestiére
% Légumes de saison ¢ Sauce tartare

32.-
29.-
29.-

+»* Sauce morilles suppl. 6.50chf

Le chef vous pronose

Tagliatelles aux morilles

(Tagliatelles, Morilles en sauce a la creme)

CroUte aux morilles

(Pain grillé, sauce morille, salade)

Burger de la Lande

(Pain au sésame, steak haché du boucher, salade, oignon, bacon, cheddar, frites, sauce Tartare)

Assiette Végétarienne

(Omelette aux fines herbes, légumes de saison)

Rosbeef

(Frites, Sauce tartare)

25.-

27.-

24.-

23.-

23.-




NOS POISSONS

Filets de perches meuniere

(Légumes de saison, frites et sauce tartare)

Filet de truite saumoné

(Vinaigrette d’aneth, riz et légumes)

Crevettes sautées 26.- (Crevettes sautées

a l'ail et au persil, riz ou frites)

Les Incontournables (Spécialités fromageres)

Fondue de la vallée de Joux

(Pour 2 personnes, prix indiqué par personne)

Cro(te vaudoise

(Fromage, champignons, jambon, pain grillé et salade)

Assiette charcuterie

Assiette fromage




Nos Ardoises

Poulet (180Gr/Pr)
Entrec6te de Boeuf (180Gr/Pr)

Cheval (180Gr/Pr)

Ardoise 2 viandes au choix (200Gr/Pr)
(Beeuf, cheval) (Beeuf, Poulet) (Cheval, Poulet)

Ardoise 3 viandes (250Gr/pr)
(Beeuf, Poulet, cheval)

Accompagnement : (Frites, légumes et 3 sauces maison)

Sauce morilles supplément 6.50chf

Les Dizzas

Marguerite (Tomate, Mozzarella, Origan)

Reine (Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons, Olives)

Napolitaine (Tomate, Mozzarella, Anchois, Cdpres, Olives)

Andalouse (Tomate, Mozzarella, Chorizo, Poivrons, (Euf, oignon)
Fromagére (Tomate, Mozzarella, bleu, Tomme vaudoise, Raclette)
Capricieuse (Tomate, Mozzarella, Origan, Jambon, Champignons, Euf)
Rucola (Tomate, Mozzarella, Jambon cru, Roquette, Parmesan)

4-Saisons (Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons, Poivrons, Art/chauts)

Mont-Blanc (creme, Mozzarella, Origan, Lardons, Reblochon)

Supplément ingrédients (2chf), Crevette (4chf), Thon (4chf)




Les Desserts

Meringue Suisse, creme double et une boule de glace au choix

Moelleux chocolat et boule de glace au choix

FIOte Limoncello

Dessert du Jour

Nuggets Poulet, frites

Steak Boeuf, frites

Pizza « Souris » Reine
(Choix du Parfum)

Coca, Coca Zéro
Jus de fruit
Schweppes

Ramseier

Le Coin des Juniors (-10ANS)

Boissons ¢

Boisson soft (Sportif) 3 DL
Thé
Café, Espresso

Biere




